
[ 平成29年度  7月 献 立 表 ]

『 7月の給食目標  夏の食生活と健康について考えよ 扮 椰う ! :』
港区立御成円中学校
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♪セレクトメニュー♪

※三奮とデザー トが選べます。
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X献立は食材の都合により変更することがありますが、
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承ください。

7月 18日は食育メニュー (土用丑の日)
港区では昨年度に
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続き、和食や郷土料理など、資育を重視した綸食を一部公費で提供する事業に取り組んでいます。御成門中学校でも、年
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蝿 11月日は 7月 18日 の土用量の日メニューです。ウナギを食べることはよく知られていると思tヽます

亀者景[越ち[を言iぎ警菫曇

'驚

:111:表岳彗:鶉li肇あ発墓轟纏 ]瞬肩:せ彙務lレい
ずF讐富3'ζI冒健::[景:::fi:i:::::意f:[:ξ髯:1を:::7:1蘇言:季重吉「雰蒼暴言杏!景[:::書を言:そ

7月 7日 ま「t夕」

■響修B:言薔貫増:豊最里荼霜ぞ嘗λ更1をま場
ま争F″F[)?:そ「肯蒐盲暑ζ塚黍なだ姿

=E」

｀
なっていますので お楽しみに l:

19日 はセレクトメニュー

ぞittRまま′褒警ラう与二{=去釜it
ので 期日までに給食委員さんへ必ず
して下さい.

お知らせ

2学期の給食開始は、9月 4
日 (月 )か らです.元気な顔て
みなさんに会えるのを楽しみに
しています。


